Partyservice Catering

(£ 0434719095022

www.diekochfabrik-flintbek.de 7@\ Hamburger Chaussee 25
info@diekochfabrik-flintbek.de 6 24220 Flintbek

Bankertmappe der Kochfabrik aus Flintbek

FUR eiNe GElUNGENE FeierR

Liebe Gaste,

egal ob Geburtstag, Konfirmation/Kommunion, Taufe, Hochzeit, Jubildum oder ein anderer Anlass
zum Feiern, bei uns finden Sie garantiert das ideale Catering fiir lhre Feier

Wir unterstiitzen Sie gerne bei der Organisation lhrer Feierlichkeit. Gemeinsam mit lhnen
besprechen wir ausfiihrlich alle Details der Menii- oder Buffetvorschlage.

Mit dieser Bankettmappe erhalten Sie einen Uberblick iiber die vielfiltigen Moglichkeiten, die
unser Catering bietet.

Vereinbaren Sie einen Termin zur Absprache unter der Telefonnummer 04347 / 9095022
Wir freuen uns auf Sie!

lhr Kochfabrik-Team




Buffer "Classic

T

Schweinelende im Kriutermantel, Pfefferrahmsauce
Hausgemachtes Kartoffelgratin

Gedimpfte Broccolirdschen mit Mandelbutter

Rosa gebratenes Roastbeef mit Sc. Remoulade
Réucherlachs mit Honig-Senf-Dillsauce und Sahnemeerrettich
Schleswig-Holsteinische Kdseauswahl mit Weintrauben
Medaillons von der Héhnchenbrust mit Kochfabrik-Pesto und Gorgonzola gebacken
Anti Pasti ; Orangen-Sesam-Karotten, Champignons "Provencial’, glacierte Zucchins
mit Balsamico, gegrillte Paprika
Tomate-Mozzarellasalat mit Kochfabrik-Pesto
Butterteller

Partybrotchen und Vollkornschwarzbrot

Sylter Rote Griitze mit Vanillesauce

37,00 € pro Person


https://publicdomainvectors.org/de/kostenlose-vektorgrafiken/Besteck-Vektor-illustration/18438.html
https://publicdomainvectors.org/de/kostenlose-vektorgrafiken/Beschriebenen-Gabel-Bild/68813.html
https://publicdomainvectors.org/de/kostenlose-vektorgrafiken/Beschriebenen-Gabel-Bild/68813.html

Buffer "AuszEiT

PtT

Lasagne vom Norwegerlachs mit Blattspinat und Cherrytomaten

Hausgemachtes Kartoffelgratin

Parmaschinken an Galiamelone
Schleswig-Holsteinische Kaseauswahl mit Weintrauben
Hausgemachter Gefliigelsalat mit Ananas und Mandarinen
Geréucherte Putenbrust an Ananas mit Preiselbeeren
Rosa gebratenes Roastbeef mit Sc. Remoulade
Y Eier auf Selleriesalat mit saurer Sahne und Schnittlauch
Holsteiner Matjesrdllchen mit Preiselbeeren gefiillt
Auberginen-Hirtenkéserollchen
Butterteller

Partybrotchen und Vollkornschwarzbrot

Panna Cotta mit Fruchtpiiree nach Wahl

39,00 € pro Person


https://publicdomainvectors.org/de/kostenlose-vektorgrafiken/Besteck-Vektor-illustration/18438.html
https://publicdomainvectors.org/de/kostenlose-vektorgrafiken/Beschriebenen-Gabel-Bild/68813.html
https://publicdomainvectors.org/de/kostenlose-vektorgrafiken/Beschriebenen-Gabel-Bild/68813.html

Buffer "Kochfabrik™

T

Gebratene Hahnchenbrust
Mediterranes Ratatouillegemiise
Hausgemachtes Kartoffelgratin

Pfefferrahmsauce

Schleswig-Holsteinische Kédseauswahl mit Weintrauben
Medaillons von der Schweinelende mit Kochfabrik-Pesto und Gorgonzola gebacken an
Karotten-Porreesalat
Lachspralinen in Balsamico-Sesam-Marinade
Scampicocktail im Glas mit Madeiradip
Anti Pasti; Orangen-Sesamkarotten, gefiillte Peperonis, Balsamico-Champignons, gegrillte Paprika
Frischkése gefiillt
Tomate-Mozzarellasalat mit Kochfabrik-Pesto
Couscoussalat mit Brotchips und Granatapfelkernen
Butterteller

Partybrétchen und Vollkornschwarzbrot

Mousse au Chocolat mit Friichten

41,00 € pro Perso


https://publicdomainvectors.org/de/kostenlose-vektorgrafiken/Besteck-Vektor-illustration/18438.html
https://publicdomainvectors.org/de/kostenlose-vektorgrafiken/Beschriebenen-Gabel-Bild/68813.html
https://publicdomainvectors.org/de/kostenlose-vektorgrafiken/Beschriebenen-Gabel-Bild/68813.html

FINQERI:OO(' Ab 17 Personen, Wik empfehlen % Stick pro Person

Ideal FOR FiRMeNjubilAeN oder STehempFANGE

Fleisch und Fisch
Lachspralinen vom Norwegerlachs mit Sesam und Balsamico
Lachscrespelle mit Limettencreme
GespieBite Hahnchenbrust mit karamellisierter Ananas
Putenbrustréllchen mit Frischkise-Preiselbeeren-Fiillung
Scampi-Pestospiell
Dattel im Speckmantel mit Olive gespief3t
Garnelen ‘'Tempura 'im Backteig
Mini Wrap "Chicken’

Noodle Sticks ‘Pad Thai'

Medaillons vom Schweinefilet mit Gorgonzola und Kochfabrik-Pesto gebacken

Réucherfischkonfekt "Smokey-Mix"
Vegetarisch
Tomate-Mozzarellaspief mit frischem Basilikum
Blétterteig-Cocktailgeback mit verschiedenen Fiillungen
Jalapenos mit Késecreme gefiillt im Backmantel
Gurkentiirmchen mit Frischkése gefiillt
Gegrillte Auberginenrdllchen mit Fetakdse und Pesto gefiillt
Chili Cheese Nuggets
Broccoli-Nuggets
Mini Wrap "Asia’
Mini Blétterteigstangen “Twister’ mit Spinat, Kése und Tomate
Vegan
Mini Friihlingsr6llchen
Rote Bete-Falafelbéllchen
Noodle Stick "Teriyaki
Chik N Plant Nuggets
Noodle Stick "Sweet/Sour”

Marinierte gerducherte Tofuwiirfel mit Cherrytomate gespief3t

5 St./15,00 € pro Person



VOllI(ORN_CANAPES (RUN) b 30 Stiick, wir empfehlen 7 Stick pro PersoN

Ideal FOR FiRMeNjubilAeN oder STehempFANGE

Fisch & Fleisch

Norwegischer Raucherlachs mit Sahnemeerrettich, Zitrone und Dill 3,80 €
Holsteiner Matjestartar mit Tomate und Dill 3,00 €
Geraduchertes Forellenfilet auf Riihrei mit Sahnemeerrettich, Zitrone und Dill 3,80 €
Thunfischsalat *Kochfabrik 'mit Cherrytomate und Dill 3,00 €

Tranchen von der Schweinelende im Krautermantel mit Preiselbeeren und Petersilie 2,80 €

Gegrillter Hihnchenbrust mit Kochfabrik-Pesto und Cherrytomate 2,80 €
Rosa gebratenes Roastbeef mit Remoulade, Tomate und Petersilie 3,50 €
Gerducherte Putenbrust mit Preiselbeeren und Petersilie 2,80 €
Fleischsalat mit Cherrytomate und Petersilie 2,80 €
Deelenmettwurst mit Gewiirzgurke und Tomate 2,50 €
Saftiger Kasselerriicken mit Gewiirzgurke und Tomate 2,60 €
Riihrei vom Hiihnerhof Postkamp, bunt garniert 2,60 €
Schnittei vom Hiihnerhof Postkamp, bunt garniert 2,60 €
Vegan
Veganer Aufschnitt gemischt, bunt garniert 2,90 €
Beddakise, bunt garniert 2,90 €
Humus mit bunter Garnitur 2,90 €
Guacamole, bunt garniert 3,00 €

Veganer Aufstrich mit bunter Garnitur 2,90 €



ERGANZUNGEN Zu UNSeReN Buffers oder FiNnGgerfood

Im Glas SERVIERT

Apfel-Porreesalat in Sour Creme 3,50 €
Gefliigelsalat mit Ananas und Mandarinen 4,00 €
Scampicocktail mit Dip 4,50 €
Avocado-Dip mit Sellerie — und Karottensticks 3,50€
Thunfischsalat mit Selleriesticks 4,00 €
Mousse au Chocolate mit Frucht 3,50 €

Rusrtikales fUR Richtfeste, FIRMENFEIERN OdER PRIVATE
VERANSTALTUNGEN, ab 30 Personen

Knuspriger Schinkenkrustenbraten mit Kartoffelgratin und Ananaskraut, Senf 16,50 € p.P
Kasseler im Blitterteig mit Kartoffelgratin und Ananaskraut oder Schmorkohl 17,00 € p.P.
Schweinelende im Kriutermantel mit Pfefferrahmsauce, Kartoffelrdstis und

Broccoliréschen 17,50 € p.P.

Inkl. Geschirr berechnen wir 1,00 € p.P.

SUPPEN UNd EiNT(")pr, Ab %0 LiTer, Wik REChNEN 2 L pro PersoN iNkL TERRINEN
und Loffel

Fleischige Gulaschsuppe vom Rind mit Brotchen 11,50 € per Liter
Erbsensuppe mit Kasselereinlage 9,80 € per Liter
Holsteiner Kartoffelsuppe mit Wursteinlage 9,80 € per Liter
Rinderkraftbrithe mit Gemiisejulienne und Fleischkldschen 9,00 € per Liter
Tomatencremesuppe mit Erbsen und Schinkenstreifen 9,00 € per Liter

Chili con Carne mit Rindfleisch und Baguette 11,00 € per Liter



LieferbedingunGen

Innerhalb Kiels ab 30 Personen frei Haus, darunter einmalig 35,00 € Liefer- und Abholpauschale
Auferhalb Kiels ab 30 Personen Liefer- und Abholpauschale einmalig 55,00 €, darunter einmalig 75,00 €

Pro fehlendem/kaputtem Teller berechnen wir 4,50 €. Pro fehlendem Besteckteil berechnen wir 2,50 €

STORNODEJINGUNGEN

Wir behalten uns vor, nach Auftragserteilung, eine Stornogebiihr bei kurzfristiger Absage zu
erheben.

14 — 10 Tage vorher 30 % des Auftragswertes
9 -5 Tage vorher 50 % des Auftragswertes
4 Tage vorher oder bis zum Tag der Veranstaltung 100 % des Auftragswertes

Ab einem Auftragswertes von 1500,00 € ist eine Anzahlung bis 8 Wochen vor Auftragstermin in Héhe von
50 % des Auftragswertes fillig.



